
ご対応可能人数：2 名様～20 名様
個室・カウンター・フロアと様々なタイプのお席をご用意しております。貸切も
可能ですのでお気軽にご相談ください。

期間：6月 1日（月）～8月 31日（月）まで
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豊かな自然と徹底した衛生管理（SPF）で
育てられた岩手を代表する最高級銘柄。

澄んだ脂の甘み
　蒸すことで上質な脂が溶け出し、ソースのようなコクに。

雑味のないピュアな味
　アクや臭みが驚くほど少なく、お肉本来の香りが立ちます。

シルクの食感
　きめ細かな肉質は、加熱しても驚くほどしっとり柔らか。

 飲み放題付※ラストオーダー 30分前瓶ビール・ハイボール・レモンサワー
日本酒各種・焼酎（麦、芋、米、栗）
果実酒（あらごしみかん、梅、ゆず）かぼす酒・ワイン（赤、白）ソフトドリンク（オレンジ、グレープフルーツ、烏龍茶、茜茶）
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特選銘柄 岩中豚（岩手県北上平野産）
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