
ホテルローズガーデン新宿

「ジンギスカン　」の画像検索結果

ホテルローズガーデン新宿

℡03-3360-1533

春のパーティープラン

In the Garden 135

別館ローズルーム2F
ホテルローズガーデン新宿

アイランドタワー東京医科大学 新宿警察署

丸の内線西新宿駅1番出口

完全プライベートルーム ブッフェスタイル2時間飲み放題付 ￥6，600～

ローズルーム（別館２階）

〒160-0023 東京都新宿区西新宿8-1-3

２０名様～１３０名様

お写真はイメージです

税務署通り

青梅街道

瓶ビール・・ワイン（白・赤）・各種サワー

ウイスキー（ハイボール可）・ジンソーダ

梅酒・焼酎（いいちこ・黒霧島）

日本酒（白鶴）ソフトドリンク

（ウーロン茶・オレンジ・グレープフルーツ）

※お料理プラン料金に含まれます。

￥ ６，６００プラン
料理9品 フリードリンク付

コールドミート三種盛り合わせ
（パストラミ・チキンテリーヌ・鴨のスモーク）

トラウトサーモン スモークの香り

アソーテッドカナッペ

プチパンのサンドウィッチ

豆の彩りポテトサラダ

ショートパスタ シェフスタイル

本日のパーティーピッツァ

若鶏竜田揚げ 皮付きフライドポテト

豚肩のロースト テリヤキソース

￥ ７，７００プラン
料理11品 フリードリンク付

コールドミート三種盛り合わせ

（パストラミハム、トリテリーヌ、いぶりカモ）

トラウトサーモン スモークの香り

本日の鮮魚のカルパッチョガーリックソース

プチパンのサンドウィッチ

豆の彩りポテトサラダ

ショートパスタ シェフスタイル

本日のパーティーピッツァ

バジルソーセージ シュークルト添え

若鶏竜田揚げ 皮付きフライドポテト

豚肩のロースト テリヤキソース

プチガトー3種盛り合わせ

￥ ８，８００プラン
料理12品 フリードリンク付

特選ハム盛り合わせ

トラウトサーモン スモークの香り

バンバンジー

チーズ盛り合わせ ドライフルーツ添え

プチパンのサンドウィッチ

彩り野菜サラダマルシェ

ショートパスタ シェフスタイル

本日のパーティーピッツァ

マッシュポテトのミートグラタン

メガジキのポワレ バーニャカウダソース

オーストラリア産牛サーロイン

和風おろしソース

プチガトー3種盛り合わせ

2026年3月1日～5月31日

ホテルローズガーデン新宿では、ご利用内容に合わせてコンセプトの違う,オークルーム、ローズルームの2施設をご案内して

おります。お食事はホテルのシェフによるバラエティーに富んだ洋食を中心としたブッフェ料理。お好みでホームメイドの中華と

和食のオプションもお選びいただけます。豊富なフリードリンクメニューと一緒に思い出に残る楽しいひと時をお過ごしください。

オークルーム（本館２階）

和食オプション

ホテル公式サイト ホテル公式インスタグラム

http://www.google.co.jp/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0ahUKEwiaib38nZPZAhUGnpQKHVKnD70QjRwIBw&url=http://www.anbe.jp/&psig=AOvVaw0yBZLkfFII0EkqOBRTZABd&ust=1518073291814952


・￥6，600プラン

・￥7，700プラン

・￥8，800プラン

※各種オプションは既存プランメニュー品目と変更が可能です。担当スタッフへご相談ください。

※お食事スタイルを大皿コース(各卓盛り)に変更の場合

  上記プラン料金にプラス10％のサービス料にて承れます。

※会場オークルームのみ正餐スタイルの本格イタリアンフレンチフルコースもご案内出来ます。

※会場使用料として別途￥22，000を加算させて頂きます。

会場ローズルームの半分使用での会場費は￥11，000となります。

 ※開催時間は2時間となります。

 ※ドリンクのラストオーダーは15分前とさせて頂きます。

 ※幹事様の準備・受付は30分～1時間前より入室が可能です。

 ※ご延長は事前にご相談下さい。30分毎お一人様￥550の追加料金にて承れます。

 ※立食/着席スタイルはご相談下さい。

 ※上記料金には消費税が含まれます。

・プロジェクター・スクリーン ￥13，200 ・吊看板 ￥46，200    ・お立ち台 ￥5，500    

   ・デジタルピアノ ￥22，000 ・ポータブルステージ ￥29，700 ・カラオケ ￥16，500   

 ※ その他ご希望に応じて多種ご案内させて頂きます。

・ワイヤレスマイク2本スタンド付き、司会台、音響設備

・棒棒鶏 ￥12，000

・蟹玉の甘酢あんかけ ￥16，800

・若鶏の野菜あんかけ ￥21，000

・特製塩やきそば ￥18，000

・揚げ物盛合せ(春巻き・揚げシュウマイ) ￥17，400

・フルーツ盛り合わせ ￥12，000

・プチガトー ￥16，500

・メインをローストビーフに変更

￥1，650（お一人様追加料金）

・乾杯スパークリングワイン ￥440

・カクテル30種 ￥550

・コーヒー ￥330

・卓上装飾花 ￥4，400～ ※贈呈用花束、

      スタンド装飾花など種類豊富にご提案できます。

・円卓カラークロス ￥2，200～

・テーブルカラーナプキン ￥350

・お持ち帰り用ギフトBOX ￥1，188～

・パーティーコンパニオン ￥22，000～

・パーティー用景品 セットプラン￥30，000～

演出オプション ～会場を華やかに～

お飲み物グレードアップオプション

直営割烹栗吉より

・冷製もうどん ￥10，500

※あかもくを練りこんだ贅沢なうどんです

・栗吉のおいなりさん ￥10，500

和食メニューオプション ～各30人盛り～

料理オプション ～各30人盛り～

中華メニューオプション ～各30人盛り～

◇会場設備オプション 無料

◇会場設備オプション 有料

◇ご案内とご注意事項

ブッフェ料理メニュー フリードリンク付
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