
ピッツァ マルゲリータ

本日のピッツァ

ゴルゴンゾーラと栗のミエーレ

モルタッツォ

クアトロフォルマッジォ

タルトゥーフォ

本日のパスタ

カラスミ、九条ネギ、小柱のペペロンチーノ

仙台牛のラグーパスタ

山形豚バラのカルボナーラ

ズワイガニとトマトクリームパスタ　ソフトシェルのせ

MAIN DISH
牛サーロインステーキ　ニュージーランド産

岩中豚ロースのグリエ

牛ホホ肉の赤ワイン煮込み

本日の魚料理

大山鶏もものモッツアレラチーズ焼き　　　　　　　　　　　　　　　　　

グリルジャーマンプレート

¥1,705

¥1,925～

¥2,035

¥2,310

¥2,310

¥2,090

¥1,595～

¥1,925

¥2,090

¥1,815

¥1,980

¥2,640

¥2,310

¥2,420

¥2,420

¥2,090

¥3,300

APPETIZER

SOUP&SALAD

HOMEMADE FRESH PASTA＆PIZZA 

オニオングラタンスープ　

サラダマルシェ

シーザーサラダ

ポテトサラダ

～いぶりがっこマスカルポーネ入り～

【COLD】
オードブル5種盛り合わせ　

タコとオリーブ 　マリネ

フルーツのカプレーゼ

野菜マリネの盛り合わせ

鮮魚のカルパッチョ

田舎風パテ

生ハムとオリーブマリネ

チーズ3種とドライフルーツ盛り合わせ

【HOT】
ガーリックトースト（４カット）

トリッパのトマト煮

野菜グリルの盛り合わせ

エビのアヒージョ

皮付きフライドポテト

　～パルメザンチーズとアンチョビマヨ風味～

バケット

¥2,200

¥990

¥1,430

 



¥1,210

 



￥1,540

¥1,210

S  ¥935 L
¥1,705

¥1,540

¥825

¥1,760

¥2,200

￥1,485

￥990

￥550

D i n n e r  
A la carte

※全て税込価格　
※写真はイメージです。

DESSERT
本日のデザートピッツァ　

チーズケーキ

ガトーショコラ

バニラアイスクリーム

季節のシャーベット

アフォガード

ティラミス

S ¥660
L￥1,100

 S ¥815
L￥1,320

¥1,925

¥880

¥990

¥715

¥715

¥770

¥770

 ￥880

￥1,320

A la carte

135COURSE
オードブル3種盛り合わせ
山形豚肩ロースと鴨コンフィのカッスーラ
ズワイガニとキノコのオモニエール
本日のメイン料理
ティラミスとアイス盛り合わせ
パン
コーヒー又は紅茶　　

牛サーロインステーキコース

オードブル3種盛り合わせ
山形豚肩ロースと鴨コンフィのカッスーラ
ズワイガニとキノコのオモニエール
本日の魚料理
牛サーロインステーキ
ティラミスとアイス盛り合わせ
パン
コーヒー又は紅茶

¥5,500

¥7,700

Couse Menu



パーティープラン
(2名様～⼤⽫シェアスタイル、2時間制フリードリンク付)

グリルミストプラン

(全5品)￥6,600
オードブル3種盛り合わせ

サラダマルシェ

本日のパスタ

≪グリルミスト≫

牛サーロイン・松阪ポーク

手羽チューリップ

バジルソーセージ・野菜

本日のデザート

オードブル3種盛り合わせ

サラダマルシェ

本日のピッツァ

本日のパスタ

本日のメインディッシュ

本日のデザート

　　　　

135プラン
(全6品) ￥5,500

≪ビール≫

アサヒスーパードライ(生ビール)

≪ワイン≫

クレバールカベルネ(赤)・クレバールシャルドネ(白)

≪ウイスキー/焼酎≫

ウィスキー・梅酒・いいちこ(麦)・栗霧島(芋)・レモンサワー【水割り・お湯割り・ロック・ソーダ】

≪スパークリングワイン≫

スパークリングワイン・ストロベリースパークリング・マンゴースパークリング・ピーチスパークリング

≪カクテル各種≫

ジン・ウォッカ・ラム・テキーラ・カンパリ・ディタ・カシス・宮崎マンゴー・山梨白桃

お好きなソフトドリンクで割ってお楽しみください。　★ロゼパン(ロゼワイン+グレープフルーツジュース)がおすすめです★

≪モクテル≫

ストロベリースカッシュ・マンゴースカッシュ・ピーチウーロン

≪ソフトドリンク≫

オレンジジュース・グレープフルーツジュース・リンゴジュース・コカコーラ・ジンジャーエール・ウーロン茶・ジャスミン茶

【フリードリンクメニュー】 ※2時間制  ラストオーダーは30分前でございます。

※全て税込価格　
※写真はイメージです。

海鮮アヒージョプラン

(全5品) ￥5,280
オードブル3種盛り合わせ

サラダマルシェ

本日のパスタ

≪海鮮アヒージョ　バケット添え≫

エビ・ホタテ・白身魚

　　ムール貝・キノコ

ブロッコリー・ミニトマト

本日のデザート
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