
パーティー

Free Drink  Menu

秋季限定

6,600 (税込)お料理 9品 


カジュアルプラン

￥

お料理 12品 

プレミアムプラン
8,800

■シャルキュトリー盛り合わせ
 (パストラミハム・鶏テリーヌ・ボローニアソーセージ・いぶりカモ) 

■スモークサーモンとキャロットのマリネ レモンの⾹り
■チーズ盛り合わせ　ドライフルーツ・ディップ添え
■タコのカルパッチョ
■カボチャサラダのオープンサンドとクロワッサンタマゴサンド
■柿とスイートコーン彩り野菜ポテトサラダ
■イタリア産ペンネパスタ　シェフスタイル
■森のきの子のピザ
■バジルソーセージのソテー　シュークルト添え
■本日の鮮⿂のポワレ クリームソース
■牛サーロインローストビーフ シャリアピンソース
■プチガトー盛り合わせ

(税込)￥

ホテルローズガーデン新宿では、ご利用内容に合わせてコンセプトの違う、
オークルーム、ローズルームの2施設にてご案内をしております。

お食事はホテルのシェフによるバラエティーに富んだ洋⾷を中⼼とした
ブッフェ料理。お好みでホームメイドの中華と和食のオプションもお選び
いただけます。豊富なフリードリンクメニューと一緒に思い出に残る楽しい

ひと時を是非お過ごしください。

Autumn

■瓶ビール／ワイン(白・⾚)
■各種サワー
■ウイスキー(ハイボール可)
■ジンソーダ 

※ 各種プラン料⾦に含まれます

 (グレープフルーツ・アップル・ウーロン茶)

プラン

20名様～

130

2026年10月1⽇〜11⽉30⽇      
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名様

ご利用可能

全てのプランにフリードリンク付き

■シャルキュトリー盛り合わせ

■スモークサーモンとキャロットのマリネ　レモンの⾹り
■マーブルチーズとスモークチーズのカナッペ　ディップ添え
■カボチャサラダのオープンサンドとクロワッサンタマゴサンド
■柿とスイートコーン彩り野菜ポテトサラダ
■イタリア産ペンネパスタ　シェフスタイル
■森のきの子のピザ
■鶏竜⽥揚げ フライドポテト添え
■鶏ムネ肉のオーブン焼き 和⾵おろしソース

(パストラミハム・鶏テリーヌ・ボローニアソーセージ・いぶりカモ) 
■シャルキュトリー盛り合わせ

■スモークサーモンとキャロットのマリネ　レモンの⾹り
■カツオのワラ焼き　ガーリックソース
■カボチャサラダのオープンサンドとクロワッサンタマゴサンド
■柿とスイートコーン彩り野菜ポテトサラダ
■イタリア産ペンネパスタ　シェフスタイル
■森のきの子のピザ
■ブロックベーコンとジャガイモのソテー
■揚げ物　盛り合わせ
■豚肩ロース真空調理　テリヤキソース
■プチガトー盛り合わせ

スタンダードプラン

(パストラミハム・鶏テリーヌ・ボローニアソーセージ・いぶりカモ) 

7,700￥ (税込)お料理 11品 

※ 下記プラン料⾦にプラス10％のサービス料にて⾷事スタイルを⼤⽫コース(各卓盛り)にできます
※ 会場オークルームのみ正餐スタイルの本格イタリアンフレンチフルコースもご案内出来ます。

■梅酒・焼酎(いいちこ・黒霧島)
■日本酒(⽩鶴)
■ソフトドリンク 



・卓上装飾花　

・円卓カラークロス　
・テーブルカラーナプキン　
・お持ち帰り用ギフトBOX 
・パーティーコンパニオン
・パーティー用景品 セットプラン

※贈呈用花束、 スタンド装飾花など種類豊富にご提案できます。

・冷製もうどん 
　
・栗吉のおいなりさん

※あかもくを練りこんだ贅沢なうどんです

和食メニュー

￥10,500

￥10,500
直営 割烹栗吉より

中華メニュー

〒160-0023  東京都新宿区西新宿8-1-3

ホテルローズガーデン新宿　 03-3360-1533
In the Garden 135

別館2Fローズルーム

アイランドタワー東京医科大学 新宿警察署

丸の内線西新宿駅
1番出口

税務署通り

青梅街道

・プロジェクター・スクリーン 
・吊看板�
・お立ち台 
・デジタルピアノ 
・ポータブルステージ �
・カラオケ　

有  
料

￥16,500

￥13,200～

￥22,000
￥29,700

￥  5,500
￥46,200

・ワイヤレスマイク2本

・司会台
・音響設備

無  

料

会場設備オプション

ローズルーム（別館２階）オークルーム（本館２階）

オークルーム(本館２階)

(消費税込)

お写真はイメージです

・棒棒鶏　
・蟹玉の⽢酢あんかけ 
・若鶏の野菜あんかけ
・特製塩やきそば
・揚げ物盛合せ ￥17,400

￥12,000
￥16,800
￥21,000
￥18,000

(春巻き・揚げシュウマイ)　

演出オプション

￥30,000～
￥22,000～

￥2,200～
￥350
￥1,188～

￥4,400～

(スタンド付き)

※その他、ご要望に応じて各種ご案内いたします。

Instagramホテル公式サイト

オプションメニュー Option

※会場使用料として別途￥22,000（税込）を頂戴いたします。
 ��ローズルームを半分に仕切った「弥生」または「卯⽉」をご利⽤の場合は、会場費は 
　¥11,000（税込）となります。
※開催時間は2時間となります。
※ドリンクのラストオーダーは終了15分前とさせていただきます。

注
意
事
項

※幹事様の準備・受付は、開始30分～1時間前よりご⼊室が可能です。
※ご延長をご希望の際は、事前にご相談下さい。
　延長料金は、30分ごとに、お一⼈様￥550（税込）の追加料⾦を頂戴いたします。
※立⾷/着席スタイルは、ご希望の応じてご相談承ります。
※表示料金にはすべて消費税込みです。 

本館2Fオークルーム

(消費税込)

(消費税込)

・フルーツ盛り合わせ　
・プチガトー　
・メインをローストビーフに変更　
 ※お一⼈様追加料⾦

洋食メニュー

￥12,000
￥16,500

￥1,650

(消費税込)(消費税込)

・カクテル30種 ���
・コーラ/ジンジャエール
・フリードリンク追加
　  （オレンジジュース・グレープフルーツジュース）

・コーヒー 
(1名様あたり／消費税込みの料金)

ドリンクメニュー (消費税込)

￥440
￥550
￥600
￥200

 ¥330

・乾杯スパークリングワイン

■ 上記オプションメニューは
 ����30人前盛りでの⽬安価格となります。

■ 各種料理オプションは既存プランメニュー品目への変更が可能です。担当スタッフへご相談ください。 
 ���ご利用⼈数により調整可能でございますのでお気軽にご相談ください

(500ml)


	ご予約承っております
	Autumn
	プラン
	秋季限定

	パーティー
	130
	ご利用可能
	2026年10月1日～11月30日　　　　　　

	6,600
	スタンダードプラン

	7,700
	プレミアムプラン

	8,800
	Free Drink  Menu



