
＜前菜＞
オードブル盛り合わせ　　　

　　　　　　　　　　近江鴨とキノコのヴォロヴァン
　　　　　　タラとインカの目覚めのコロッケ　カラスミ添え
　　　　　青りんごとキュウリ、ノルウェーサーモンのテリーヌ　　
　　　　　               聖護院カブとズワイガニのポタージュ　

 【ボジョレーヌーボー解禁ディナーのご案内】

開催日　2025年11月2０日(木)

受付開始　17：30～
　ディナースタート　18：00

￥11,000
～ウェルカムドリンク付き～

【お食事内容】

＜温菜＞
　　　　白子のムニエル　バルサミコのこがしバター

＜魚料理＞
マナガツオのポワレ　水晶文旦のヴィエルジュとタプナード

＜肉料理＞
エゾ鹿ロースのロティ　キャトルポワヴルのソース

＜デザート＞
クレームダンジュ　ブラータ風

＜drink＞
 　　　ラブレ・ロワ　ボジョレーヴィラージュヌーボー(赤）
 　　　ピエール・ポネル　ボジョレーヌーボー（赤）
 　　　山梨ヌーボー　勝沼醸造甲州（白）

※出荷状況によっては
メーカー変更の可能性もございます

（税込）

ご予約は☎03-3362-0279☎まで
お待ちしております。

（スパークリングワイン or ビール or ソフトドリンク)


