
丸の内線西新宿駅
1番出口

ホテルローズガーデン新宿
本館２F オークルーム

アイランドタワー東京医大病院 新宿警察署

割烹 栗吉

9月1日～11月29日ホテルローズガーデン新宿

ご予約お問い合わせは

ホテルローズガーデン新宿

℡03-3360-1533
〒160-0023 東京都新宿区西新宿8-1-3

 http://www.hotel-rosegarden.jp

※都合により一部メニュー変更の場合がございます。

※洋間のご利用は、7名～12名様、15名～24名様、

お蔵の個室は4～6名様限定とさせて頂きます。

※別途個室料金の￥5，500を加算させて頂きます。

※日祭日、月曜日休業は休業となります。

※上記料金には消費税含まれております。

4名様～24名様

割烹 栗吉 秋の宴会プラン

【前菜】

彩り前菜３点盛り

・枝豆豆富・海老・卵焼き

稲荷寿司

【造里】

産地直送 鮮魚のお造里２点盛り

鮪・ヤリイカ

【炭火】

岩中豚の炭火焼き

【名物】

アカモクを練り込んだ藻うどん

又は 季節の土鍋御飯

ホテル直営の割烹レストラン。ワンランク上のお食事、プライベートな空間での
特別な時間を過ごしたい。そんな少人数での宴会をご提案致します。
100年前のお蔵の扉をくぐると6名様までの個室。他間仕切りした12名まで収容
可能な洋間と24名様までの洋間は、小庭を背にした優雅で落ち着いた空間です。

【前菜】

彩り前菜３点盛り

・枝豆豆富・海老 ・卵焼き

稲荷寿司

【造里】

産地直送 鮮魚のお造里２点盛り

・鮪・ヤリイカ

【炭火】

熊本県天草和牛の炭火焼き

【名物】

アカモクを練り込んだ藻うどん

又は 季節の土鍋御飯

瓶ビール・日本酒・ウィスキー(ハイボール可)

焼酎(芋・麦・米・栗)・ワイン(白・赤)

果実酒(レモン・みかん・梅・ゆず・かぼす)

ソフトドリンク

(ウーロン茶・オレンジ・グレープフルーツ・茜茶)

写真はイメージです
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