
　 割 烹 栗 吉

ご 宿 泊 者 様 限 定 価 格 ！  

※ 写 真 は イ メ ー ジ で す
※要予約：当日17時までにフロントに
 お申し付けください（内線5番）
※満席の場合ご予を承れないことがございます

火～木　17:30～21:30 L.O20:30
金・土　17:30～22:30 L.O21:30
定休日：日・祝・月

6,000円 → 5,000円（税込）

1 日 1 0 食 限 定 ！ （ ご 夕 食 ）

～メニュー～
◆小鉢3点
◆藻うどん牛すき焼(天草黒毛和牛リブロ―ス)  生玉子
◆手毬寿司
◆茗荷のピクルス
◆季節のすり流し
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※仕入れにより内容が変更になる場合がございます



K U R I K I C H I

S p e c i a l  p r i c e  f o r  s t a y i n g  g u e s t s ！  

* T h i s  p i c t u r e  i s  j u s t  a n  i m a g e .

*Please  make a  reservation at  the  front  desk  
  by  5:00pm on the  day.（Dial  5）
*Reservations  cannot  be  accepted i f  seats  are  ful l .

Tue～Thu　17:30～21:30 L.O20:30
Fri・Sat  　 17:30～22:30 L.O21:30
Regular  Holiday：Sun・Mon・Holiday

6,000yen → 5,000yen（Tax inc.）

L i m i t e d  t o  1 0  s e t s / d a y  

～Menu～
◆Small  Appetizers
◆Sukiyaki:  a  hot  pot  of  Beef  and Udon(with seaweed
kneaded into  them )  *You can eat  i t  with  a  beaten egg.
◆Temari  Zushi（ball-shaped Sushi）
 *”Temari”  i s  a  tradit ional  Japanese  handball .
◆Pickled Myoga ginger
◆Soup made from seasonal  ingredient
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*The menu may change depending on the  season
  and purchase  s i tuations.

Temari  zushi


