
石
垣
も
う
ど
ん

（
石
垣
も
う
ど
ん
・
胡
麻
と
か
え
し
の
た
れ
・
彩
り
八
寸
・
小
鉢
）

一
、
八
四
八
円
（
税
込
）

熱
し
た
石
垣
瓦
、
特
製
の
海
藻
を
練
り
込
ん
だ
饂
飩
を
の
せ
て
、
焼
き

目
を
パ
リ
ッ
と
特
製
タ
レ
に
つ
け
て
お
召
し
上
が
り
く
だ
さ
い
。

石
垣
も
う
ど
ん

併
せ
鴨
南
蛮

（
鴨
南
蛮
の
石
垣
も
う
ど
ん
・
彩
り
八
寸
・
小
鉢
）

二
、
一
七
八
円
（
税
込
）

石
垣
も
う
ど
ん
を
鴨
南
蛮
汁
で
、
旨
み
溢
れ
る
鴨
肉
と
一
緒
に
お
召

し
上
が
り
く
だ
さ
い
。

石
垣
も
う
ど
ん

併
せ
岩
中
豚

（
岩
中
豚
の
ロ
ー
ス
ト
の
せ
石
垣
も
う
ど
ん
・
彩
り
八
寸
・
小
鉢
）

二
、
五
◯
八
円
（
税
込
）

岩
中
豚
ロ
ー
ス
ト
の
旨
み
が
う
ど
ん
に
入
り
極
上
に
一
皿
に
仕
上
げ

ま
し
た
。当
店
自
慢
の
逸
品
を
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。

栗
吉
の
旬

※
写
真
は
イ
メ
ー
ジ
で
す
。
　
※
仕
入
れ
状
況
に
よ
り
内
容
が
異
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。

深
川
仕
立
て

（
本
日
の
牛
肉
瓦
焼
き
・
彩
り
八
寸
・
汁
物
・
白
米
）

内
容
は
ス
タ
ッ
フ
ま
で
お
尋
ね
下
さ
い

料
理
長
厳
選
の
牛
肉
を
特
製
瓦
プ
レ
ー
ト
に
て

焼
き
上
げ
て
お
り
ま
す
。

季
節
の
八
寸
、
白
米
が
つ
い
た

当
店
お
す
す
め
の
御
膳
と
な
り
ま
す

本
日
の
牛
肉
瓦
焼
き
御
膳

（
本
日
の
岩
中
豚
焼
き
・
小
鉢
二
種
・
汁
物
・
白
米
・
香
も
の
）

ブ
ラ
ン
ド
豚
の
岩
中
豚
を
特
製
瓦
プ
レ
ー
ト
に
て
焼

き
上
げ
て
お
り
ま
す
。

小
鉢
二
種
、
白
米
が
つ
い
た

当
店
お
す
す
め
の
御
膳
と
な
り
ま
す

本
日
の
岩
中
豚
瓦
焼
き
御
膳

内
容
は
ス
タ
ッ
フ
ま
で
お
尋
ね
下
さ
い

江戸の伝統食「深川めし」を「もうどん」で
新鮮な生アサリのエキスがネギの甘みと相まってうどんに染み渡りなんとも
言えない風味が口いっぱいに広がります。

期
間
限
定

11：30～14：30Lunch L.O14：00

17：30～21：30Dinner
（火～木）

L.O 20：30

17：30～22：30Dinner
（金・土）

L.O 21：30

定休日

日・祝・月

ご予約
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割烹 栗吉

一
、
七
三
八
円
（
税
込
）

（
深
川
仕
立
て
の
石
垣
も
う
ど
ん

　
　

　
特
製
た
れ
・
小
鉢
二
種
）

一
、
七
三
八
円




