
豆
富 

ゆ
か
り
酢

自
家
製 

漬
物

鮎
の
低
温
調
理

和
牛
の
し
ぐ
れ
煮

天
草
黒
毛
和
牛
ホ
ル
モ
ン
煮
込
み

蟹
の
甲
羅
焼
き

本
日
の
生
麩

産
地
直
送
の
根
菜
と
野
菜
の
サ
ラ
ダ

生
湯
葉
サ
ラ
ダ

蒸
し
野
菜

７
０
０
円
込

８
０
０
円
込

１
，５
０
０
円
込

１
，２
０
０
円
込

９
０
０
円
込

時　

価

９
０
０
円
込

１
，６
０
０
円
込

１
，３
０
０
円
込

１
人
前 

１
，２
８
０
円
込

造
里　

冷
た
い
出
汁
に
添
え
て

厳
選
野
菜
の
炭
火
焼
き 

産
直
海
鮮
炭
火
焼
き

　

 

１
，９
０
０
円
込　

２
，８
０
０
円
込
〜

　

天
草
産
黒
毛
和
牛
の
炭
火
焼
き

天
草
和
牛
の
土
鍋
ご
飯

名
物 

石
垣
藻
う
ど
ん

藻
塩
、
ト
マ
ト
ケ
ッ
カ
ソ
ー
ス
、
レ
モ
ン
添
え

南
蛮
醤
油
、
塩
ポ
ン
酢

山
葵
、
藻
塩
、
国
産
マ
ス
タ
ー
ド
添
え
て

二
種
の
た
れ

１
人
前 
１
，８
０
０
円
込

キ
ン
キ
の
炭
火
焼
き

平
目
の
炭
火
焼
き

　

内
も
も　

  

ク
リ
ミ

２
，８
０
０
円
込
〜

１
人
前
１
，８
０
０
円
込

　

１
，４
８
０
円
込

食　

事

石
垣
瓦
焼

造　

里

酒
肴
と
逸
品

※
入
荷
状
況
で
他
の
部
位 

ご
用
意
ご
ざ
い
ま
す

※
仕
入
状
況
で
本
日
の
お
魚 

ご
用
意
ご
ざ
い
ま
す

特
別
注
文 

石
州
瓦
の
器
に
て

コ
ー
ス

要
予
約

季
節
を
感
じ
る

和
の
コ
ー
ス

大
切
な
お
食
事

接
待
・
お
祝
い
に

組
子
木
箱 

彩
り
前
菜
盛
り

産
地
直
送 

鮮
魚
の
お
造
里

旬
魚
と
季
節
野
菜
の
焼
物

熊
本
県
天
草
産
和
牛
の
炭
火
焼
き

本
日
の
土
鍋
ご
飯  

香
物 

留
椀

本
日
の
甘
味

栗 

吉
8800 円kuri-kichi

（全六品）

季
節
の
す
り
流
し

組
子
木
箱 

彩
り
前
菜
盛
り

産
地
直
送 

鮮
魚
の
お
造
里

旬
魚
の
焼
物

熊
本
県
天
草
産
和
牛
の
炭
火
焼
き

藻
う
ど
ん
と
土
鍋
ご
飯

本
日
の
甘
味

（全七品）

組
子
木
箱 

彩
り
前
菜
盛
り

産
地
直
送 

鮮
魚
の
お
造
里

季
節
野
菜
の
逸
品

岩
中
豚
の
炭
火
焼
き

名
物 

石
垣
藻
う
ど
ん

本
日
の
甘
味

栗 

舞
6600 円kuri-mai

（全六品）

kuri-hana
栗 

華
11,000 円

営業時間

11：30～14：30Lunch L.O14：00

17：30～21：30Dinner
（火～木）

L.O 20：30

17：30～22：30Dinner
（金・土）

L.O 21：30

定休日

日・祝・月
0 3 - 5 3 3 7 - 6 5 9 0ご予約割烹 栗吉

※写真はイメージです。　※仕入れ状況により内容が異なる場合がございます。

こ
だ
わ
り
和
酒
・
ワ
イ
ン
な
ど
取
り
揃
え
て
お
り
ま
す




